
 

 
 

Bunter Salatteller  

Tomate │ Gurke │ Paprika │ Ringelbeete │ Karotte │ Radieschen 
 Salz-Orange-Dressing 3,5,6,7 │ Baguette 

 

mixed salad plate 
tomato │ cucumber │ pepper │ ringbeet │ carrot │ radish │ salted orange dressing │ baguette 

Klein / small       6 €               
Groß / large        9 €  

 

dazu nach Wahl: 
of your own choice:  

 

geräucherte Entenbruststreifen 1, 4 

smoked duck breast strips 
9 € 

 

gratinierter Ziegenweichkäse │ Quitte 
gratinated goat cheese │ quince 

7 € 

 
     Kürbissuppe 5, 6 

Hanföl│ Kresse 
pumpkin soup 

hemp oil | cress 
7 € 

 
             Soljanka 1, 2, 3, 4, 6 

Zitrone│ Sauerrahmespuma 
“Soljanka” 

lemon| sour cream espuma 
7 € 

 
            Würzfleisch 1, 4, 5, 6 

Baguette │ Zitrone │ Gouda 
 

seasoned meat 
baguette │ lemon │ gouda 

7 € 
        “Tagesempfehlung”                  täglich wechselndes 
                Our daily offer                            Pastagericht 
          Preis auf Anfrage                  Daily changing pasta dish                             

               Price on request                                      12,90 € 
                  

     Bitte sprechen Sie uns an! 
                 Please contact us! 

 



 

 
 

 
 
 

VEGETARISCH  
               Steinpilz Gnocchi 1, 3, 4, 5 

Waldpilze │ eingelegter Kürbis│ Parmesanhobel │ Wildkräuter 
 

porcini mushroom gnocchi 
forest mushrooms │ inserted pumpkin │ parmesan │ wild herbs 

19 € 
 

VEGAN 
       Kichererbsencurry 1,2 

Tofu | Brokkoli 
 

chickpeas curry 
tofu | broccoli 

16 € 

 
                      Auf der Haut gebratenes Lachsfilet 1, 2, 4 ,5, 6 

Fettuccine│ Zitronesauce │ Estragonöl │ wilder Brokkoli 
 

filet of salmon fried on the skin 
fettuccine │ lemon sauce │ tarragon oil | wild broccoli 

25 € 

 
          Burger 1 ,3, 5, 4 

Pulled Pork │ Coleslaw │ Rauke │ BBQ-Sauce │ Fritten 
 

Burger 
pulled pork │ coleslaw │ rocket │ BBQ sauce │ french fries 

18 € 
 

       Wiener Schnitzel 
Kalbs-Oberschale │ Fritten │ Preiselbeere │ Zitrone │ kleiner frischer Salat 

 

Wiener Schnitzel 
veal topside │ french fries │ cranberry │ lemon │ small fresh salad 

28 € 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 
              Geschmorte Ochsenbacke 2, 4, 5, 6, 7 

Kartoffelstampf│ Nussbutter│ Karotte │ Baconpuder │ Jus 
 

braised ox cheek 
mashed potatoes │ nut butter │ carrot │ bacon powder │ jus 

19 € 

  
                 Hirschrücken rosa gebraten 1, 2, 3, 4, 5, 6 

Polentacreme │ Sanddorngel│ Pumpernickel │ gebratene Waldpilze │ Jus 
 

deer back medium 
polenta cream│ sea buckthorn gel│ pumpernickel │ fried forest mushrooms │ jus 

29 € 

 
          Entenbrust rosa gebraten 1, 4, 5, 6 

Quitte │ Süßkartoffelcreme│ Estragonöl │ Salatherz│ Waldpilz 
 

duck breast medium 
quince │ sweet potatoe cream │ tarragon oil │ lettuce heart │ forest mushrooms 

35 € 
 

DESSERT 
 

           Süßes von der Pflaume 1,3,5,6 

Gebackene Churro│ Zimt │ Vanille │ Mandel │ Hefe-Espuma 
Zubereitungszeit 10 Minuten 

 

Sweet plum 
fried churro │ cinnamon │ vanilla │ almond │ yeast espuma 

preparation time 10 minutes 
7 € 

 

 
Käseauswahl von der Hofkäserei Büttner 

Camembert │ Räucherkäse │ Mozzarella │ Bergkäse │ Trüffelkäse │ Schwarzbierkäse │ 
Früchtebrot │ Baguette │ Heidelbeer-Chutney   

 

cheese selection from Hofkäserei Büttner  
camembert │ smoked cheese │ mozzarella │ mountain cheese │ truffle cheese │ black beer cheese │ fruit 

bread │ baguette │ blueberry chutney 
15 € 

 
 
 

Für Allergene und Lebensmittelunverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 
For allergens and food intolerances, please ask our service staff 


